Couteau a Jambon et Saumon - Lame Alvéolée de 35 cm

HN842904

dbHENDI

Tools for Chefs

Ce Couteau a Jambon et Saumon est doté d'une Lame
Alvéolée de 35 cm concgue en acier inoxydable avec manche
antidérapant en polypropyléne. Sa lame mesure 350 mm et
dispose d'une épaisseur de 1,7 mm. Sa longueur totale est de 490

mm.
Caracteristiques Produit :
Longueur (mm) : 490 Poids (kg) : 0.16 Matiere du manche : Polypropyléne
Type de lame : Alvéolée Taille de lalame (en cm) : 35 Epaisseur (mm): 1.7
Informations Logistiques :
Largeur : 100 mm Profondeur : 30 mm Hauteur : 530 mm

F O U rn i Rc S 1' & https://sk.fourniresto.eu/



http://www.tcpdf.org

